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Introduction

Rappel des éléments du premier groupe local

Un travail d’estimation de la consommation locale (en volume et en valeur) :

- 'aire urbaine constitue I’échelle de référence aux travaux de recherche
- 4 familles de produits « bruts » (hors conserves et plats préparés)

- la prise en compte de la composition sociale de 'aire urbaine

Familles d'aliments Volume /Valeur | Agri. |Acce* | cpis* | Pi* | Emp. | Ouy | Rem |AUTeS
Volume (kg/an/hab.) 922 | 922 | 978 | 942 | 870 | 727 | 675 | 675
I et Valeur (€/an/ménage) 4 | 569 | 91 | 462 | 371 | 355 | se0 | 295
Volume (kg/an/hab.) 426 | 426 | 416 T 423 | 432 T 409 | 382 | 382
o Fruits et Produits . Produits a base
s e Volume (kg/an/hab.) 453 | 453 | 419 ‘ 430 | 362 | 539 | 387 | 387 Vlandes
Valeur (€/an/ménage) 1209 | 1077 | 1000 ‘ 930 | 747 | 862 | 927 | 493 Iégumes Iaitie rs de cé réales
o Volume (kg/an/hab.) 775 | 775 | 730 | 686 | 633 | 750 [ 641 | 641
Produits céréaliers e |
P — Consommation en volume (ent./an) 37033 16 681 18 832 31542
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ dont consommation au domicile 32031 16 058 16 944 27 151
dont restauration collective 5002 623 1888 4 391
=N , Consommation en valeur (en K€/an 97 379 99 946 172 063 130 328
o b L]
10l B | 1 i
H RELE B Ik I dont consommation au domicile 84226 96 210 154 812 112 185
| s
| dont restauration collective 13153 3736 17 251 18 143




Introduction

Rappel des éléments du premier groupe local

Surfaces de production potagere de I'agglomération de Caen en 2013
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Sources : Google Image 2013, IGN 2013

Un travail exploratoire mené a Rennes, Caen et Alengon :

- Inventaire systématique des potagers privés, jardins
collectifs et surfaces de production professionnelle a partir
d’images 2013 et 2015 (+ 1963 pour Caen)

- Une enquéte en deux temps suivant la méthode des
carnets de récolte afin de produire des références sur les
rendements des potagers (phase 1 : 15 jardiniers enquétés
; phase 2 : 45 jardiniers) a Caen et Alengon

Premiers éléments :

- Une approches non-exhaustive (il y a des potagers que I'on
ne voit pas) et finalement assez « normative » (formes non
conventionnelles)

- Le caractere saisonnier de la production

- Une production surtout concentrée sur quelques légumes :
tomates, salades, courgettes, haricots...

La contribution importante (mais différenciée suivant les
villes) de la production domestique de légumes au sein du
systéme alimentaire (environ 10 % pour Caen, 5 % a Rennes
et plus de 20 % a Alengon).
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Toutes exploitations agricoles dans I'aire urbaine

Evaluer la valeur de la production |
agricole locale selon les modes de

production et de commercialisation Hors circuit court Circuit cour
Moins de 50 % du CA Plus de 50 % du CA
en circuit court en circuit court
« (N=1826EA) I EE
. H H H Hors agriculture Agriculture Hors agriculture Agriculture Hors agriculture Agriculture
¢ A . 1 584 eXp|O|tat|0nS, soit 86% de biologique biologique biologique biologique biologique biologique
I'ensemble. Taille moyenne de la SAU, 72 l l l l l l
hectares (ha). 23% des exploitations sont
Spéciansés en céréaliculture et Aire urbaine Variable A B c D E F Total PBS  PBS des EA en C(Q
, , e o Lyon PBS (en €) 384 859 253 6 846 539 79 748 538 2891 140 58 886 863 5394238 538626571 146 920 778
oleoproteagl neux, 24 % en autres gra ndes % de la PBS totale 71,5 1,3 14,8 0,5 10,9 1,0 100,0 27,3
cultures, 11% en bovins viande et autres Nantes PBS (en €) 424 974 387 17 180 992 60 005 789 10419015 19 685 331 4976659 537242173 95 086 793
h e rbivo res et 10% e n bovi n S |a it’ ou % de la PBS totale 79,1 3,2 11,2 1,9 3,7 0,9 100,0 17,7
, Grenoble  PBS (en €) 52 050 005 1606 255 13471428 1857 812 11 746 812 3947971 84 680 283 31024 023
PO |VCU Itu re—polye I evage. % de la PBS totale 61,5 1,9 15,9 2,2 13,9 4,7 100,0 36,6
. . . Rennes PBS (en €) 605 521 527 11771 855 41 267 499 5590 790 9519 163 2370388 676041222 58 747 841
* C:130 exploitations, soit 7,1% de % de la PBS totale 89,6 17 6,1 08 1,4 04 100,0 8,7
I'ensemble. Taille moyenne de la SAU, 98 ICaen PBS (en €) 148 929 844 2002667 23531374 454450 15542699 663690 191124724 40192213 I
o . . y e 1e s % de la PBS totale 77,9 1,0 12,3 0,2 8,1 0,3 100,0 21,0
ha. 31% des epr0|ta’t|ons sont speC|aI|ses Angers PBS (en €) 311 286 062 21300 632 33 688 300 3943 564 7 865 709 1660021 379744 288 47 157 594
en polyculture-polyélevage ou en % de la PBS totale 82,0 56 8,9 1,0 21 0,4 100,0 12,4
.. L, . % de la PBS totale 83,6 0,8 11,8 0,3 3,3 0,2 100,0 15,6
oléagineuses et protéagineuses. lorient  PBS (en€) 94908 113 1080033 9198 386 629077 4961553 1013286 111790448 15802302
. . . % de la PBS totale 84,9 1,0 8,2 0,6 4,4 0,9 100,0 14,1
e E:67 exp loitatio ns, so it3 ,6% de La Rochelle PBS (en €) 67 618 443 966 602 12357 925 649 709 2945 242 710175 85 248 096 16 663 051
|'ensemb|e_ Ta i | |e moyenne de |a SAU 22 % de la PBS totale 79,3 14 14,5 0,8 3,5 0,8 100,0 19,5
ha. 25% d loitati t , . |’ , Roanne PBS (en €) 34792 139 1003 931 5182521 290 226 1324094 519 835 43112 745 7316 675
a. . ,° .es exploitations sont specialises % de la PBS totale 80,7 2,3 12,0 0,7 3,1 1,2 100,0 17,0
en céréaliculture et culture de plantes Alencon  PBS (en €) 51467375 920300 1514127 508 490 912 060 449067 55771419 3383744
T o) - SRt Source : Recensement agricole 2010 - CASD
ma raIIChage' 12% en pOIVC_:UItu re ) gﬁi koot T8 Conception : Bermond M., Guillemin P, Marie M, UMR ESO 2017.
polyélevage et 10% en ovins/caprins. PBS : production brute

standard



La plaine de Caen : du conventionnel exporté
au bio pour le fourrage régional et les transformations locales ?

Maltot
Récoltes en céréales et oléoprotéagineux Pay "(-\Ol(:
.. Le Moulin de Th|bo et Caro féte le printemps
des producteurs de la Coopérative de Creully (en tonnes)
Les portes ouvertes sont I'occasion
300 000 La brasserle dEQuatre questlons a.. de faire découvrir notre exploitation
> Saint-Rémy-sur-Orne — La brasserie® o s et de privilégier les rencontres di-
RS de litres tous les ans. Reportage ¢ Cardiie rectes. Cela nous permet de commu-
250 000 5 o Va niquer sur notre métier, sur l'agricul-
g L'entreprise gt ture et notre savoir-faire.
S m Ry propriétaire
% 8 in:tZrIIlé lean?'neicrors:‘:sosI:rieasesr?%gT du Moulin 8 '
g. o) c‘.était avec Ig Yolontélde'fqire uné de Thibo gule"es vogteé;re les animations
200 000 RS E))ilg.re de qualité et obligatoirement et Caro. P :,1 ajlou:;n T C
c % Vendredi, une vingtaine de curieux, ; ehgeRlne Ibo et Caro Hippose
g dans Je cadre des visites d'entrepri- un brunch, dimanche, autour d'un
> 3 4 gfg:f:g&ssg:; '(;grfrf‘[::dge iodU- _ buffet gourmand sucré, salé, com-
150 000 38 2 At ma cidind g | Parlez-nous de votre ferme ? posé de produits fermiers-et issus
NG S N iLe Moulin de Thibo et Caro se trouve  de notre terroir. Ce rendez-vous nous
SpS e fsur une exploitation céréaliére avec ~ permet de faire part de notre quoti-
100 000 S etdes couleurs différents, entre 400 lun atelier de transformation a la dien et de notre passion et de parta-
2 e g el i ferme. Nous produisons de la farine,  ger un moment de convivialité autour
ﬂ en ajeutant, aux explications, 'occa- du pain et diverses spécialités céréa- de produits fermiers.
§ ZL"I?S‘;ZS;:;‘S' - dsrggrg‘:;v':fngg ligres. Pendant que les adultes seront a
50 000 N chacun comp'ren‘tj que clest un peu table, les enfants seront invités a par-
2 plusL cor:phc:;é e cela netpar'afpt Pourquoi faire partie du réseau- ticiper a une chasse aux ceufs.
N Pamartime. s viieiont HHchE S Bienvenue a la ferme ? Nous organisons également un
ment d’Allemagne, de Grande-Bre- permet de créer un réseau d'agri- quiz fermier, avec, a la clef, un panier.
Al G Il t de cré é d'agri iz fermi ala clef, i
0 b et L culteurs, orientés vers la vente di- garni ou une bande dessinée a ga-
2007 2011 2012 2013 2014 2015 2016 protégeravec le froid. La tempéra-  Unevincrecte ainsi que I'accueil du public au gner.
Atie cotlmporiaiieidei=ie sein des fermes. Il nous aide dans
2 bié de, 67°; ii
S?fmi?zfé";‘.’us' sréecr::, gs,m i:.s: rer le développement de nos exploita- Dimanche 16 avril, de 11 ha 15 h,
] \ . {Sr“e‘?:?ubs'gzz i :::i*;fﬂgif:t temps tions dans ces deux secteurs ainsi  brunch au moulin de Thibo et Caro
Chiffre d'affaires de la Coop de Creully 2013 2014 2015 2016 0o et des mque dans la formation, 'accompa- dans le cadre du Printemps & la
{en millions d'euros) L’hygiéne avant tout t&e;tcgnement la communication et dans ferme. Tarifs : adultes 17 h ; enfants
«Ontravaille des produits nonfiltrés  «On (1€ développement de notre Drive fer- de 5 & 12 ans 10 € ; moins de 5 ans
. et non pasteurisés. L’hygiéne est une jouMier. 5 €. Réservations au 06 20 85 70 85.
enlegumes et pommes de terre | 3.3 4.5 5 Programme sur le site www.prin-
Vous participez au Printemps tempsalaferme.com
enagrofournitures 34 33,6 32 30,1 a la ferme. Pourquoi ?
, d'épice. » mouville se spécialisera dans la ma-
P 2 1 Au passage en caisse, le passage deleine sans gluten « mais pas avant
encéreales 69 58,6 62 52,5 LOFS d une reunion dU PAT, un ault‘ngnesgtpas nelutre 4,65€la  janvier2018. » j
s 7 . 7 . . boite de huit madeleines bio contre
Chiffre d'affaires total 107 95,5 98,7 g7,6 Ceréalier évoquait de possibles e B
r r r

Spurces : LE DU G, Ouest-France, 2014/2015/2016/2017 — Auteur : Guillemin P, UMR ESQ, 2017 diversifications en Iegumes...



L'imbrication de deux bassins légumiers

et d’un couronne maraicheére
Cultures de légumes et de pommes de terre de consommation
dans l'aire urbaine de Caen en 2016

* La modélisation des volumes de légumes
produits donne pour 2010 :

- 3137 t. de carottes
- 3490 t. d'oignons
- 3 802t. de salades

- 1341 t. de céleris rave

* On sait par ailleurs que la Plaine de Caen a
fourni 8 500 t. de légumes pour la marque
Jardins de Normandie en 2015 :

- 4000 t. de carottes
- 3000 t. doignons
- 1000 t. de salades

- 500 t. de céleris rave

On peut donc réévaluer le taux de couverture
théorique de la consommation en légumes frai. ..
50% !

Source : RPG 2016 - Auteurs : Guillemin P. et Marie M., UMR ESO, 2018

Surfaces cultivées (en hectares)

0,01 - 2,09
2,10 - 4,75
4,76-7,78

) 7,79-12,59

/12,60 - 22,26

Espéces de légumes

W N
Q

Al

i -w - \
) i B i )
/ . A A

A8
\\, 4

/N /

carottes et poireaux

céleris, radis et topinambours

salades et épinards

choux

courges

cultures sous serre hors sol et tomates
autres legumes ou fruits annuels/pérennes
fraises

haricots, flageolets et petits pois

oignons

| pommes de terre de consommation

espaces urbanisés (Corine Landcover 2012)



L'imbrication de deux bassins légumiers
et d’un couronne maraicheére

* La modélisation des volumes de légumes
produits donne pour 2010 :

- 3137 t. de carottes
- 3490 t. d'oignons
- 3 802t. de salades

- 1341 t. de céleris rave

* On sait par ailleurs que la Plaine de Caen a
fourni 8 500 t. de légumes pour la marque
Jardins de Normandie en 2015 :

- 4000 t. de carottes
- 3000 t. doignons
- 1000 t. de salades

- 500 t. de céleris rave

On peut donc réévaluer le taux de couverture
théorique de la consommation en légumes frais a
50% !

Especes de légume

Salades

Oignon

Choux

Carotte

Céleri rave
Poireau

Fraise

Autres légumes
Brocoli

Haricot vert
Betterave rouge
Epinard
Asperge

Navet

Petits pois
Radis
Courgette
Autres

Potiron et courges

158,44
95,19
88,58
72,45
40,29
17,15
15,87
11,93

8,1
7,39
7,15
5,28
4,62
3,59
3,03
2,94
2,92
2,85
2,84

Surface (en ha)

Espéces de légumes
Concombre
Tomate plein air
Echalote
Artichaut
Aubergine
Céleri branche
Haricot sec
Poivrons
Feve
Melon
Bette et carde
Tomate sous serre
Fenouil
Ail
Radis noirs ou raiforts cultivés
Flageolet
Pasteque
Plants

Salsifis

Source : RA 2010, Agreste/CASD - Auteur : Guillemin P., UMR ESO, 2018

Surface (ha)
1,83
1,32
1,2

1
0,87
0,8
0,76
0,72
0,66
0,59
0,46
0,36
0,21
0,2
0,18
0,16
0,1
0,09
0,03



L'imbrication de deux bassins légumiers
et d’un couronne maraicheére

* La modélisation des volumes de légumes
produits donne pour 2010 : Aires urbaines

Légumes consommés (en| Production théorique de Taux de couverture

t./an) Iégumes (en t./an) théorique (en %)

- 3137 t. de carottes

89 038 66 790 75
- 3490 t. d'oignons

3 802 t. de salades 36 225 169 922 469
- 1341 t. de céleris rave AU Rennes 27 625 16 891 61
AU Grenoble 27 581 11 877 43
* On sait par ailleurs que la Plaine de Caen a AU Angers 16 193 14 058 87
fourni 8 500 t. de Iégumes pour la marque B 16776 Lo

Jardins de Normandie en 2015 :
4 000 t. de carottes AU Paitiers 10216 14731 144
- 3000 t. d’oignons AU Lorient 8974 25 867 288
- 1000 t. de salades AU La Rochelle 8 626 4 949 57
- 500 t. de céleris rave AU Roanne 4 434 693 16
AU Alengon 2740 279 10

On peut donc réévaluer le taux de couverture Sources : Guennoc, 2016 et RA 2010, Agreste/CASD - Réalisation : Guillemin P., UMR ESO, 2017

théorique de la consommation en légumes frais a
50% !



L'imbrication de deux bassins légumiers
et d’un couronne maraicheére

* La modélisation des volumes de légumes
produits donne pour 2010 :

- 3137 t. de carottes
- 3490 t. d'oignons
- 3802t. de salades

- 1341 t. de céleris rave

* On sait par ailleurs que la Plaine de Caen a
fourni 8 500 t. de légumes pour la marque
Jardins de Normandie en 2015 :

- 4000 t. de carottes
- 3000 t. doignons
- 1000 t. de salades

- 500 t. de céleris rave

On peut donc réévaluer le taux de couverture

théorique de la consommation en légumes frais a
50% !

Agriculteurs de pére en fils depuis 200 ans !

A Luc-sur-Mer, la famille Aubrée cultive des légumes de génération en génération. Pour la
premiere fois, la ferme ouvre, mercredi, une boutique sur place pour vendre sa production.

L’histoire

Tout prédestinait Jean-Yves Aubrée a
prendre la succession de son pére,
Jean-Louis. Car chez les Aubrée, on
est agriculteur de pére en fils depuis
plus de 200 ans. « En feuilletant les
archives de l'arbre généalogique
de la famille, je me suis apergu
qu'en 1700 a Bény-sur-Mer, figurait
a 80 % le nom Aubrée. J'ai retrou-
vé un ancétre, né en 1777 a Luc-
sur-Mer. |l était laboureur et possé-
dait des terres agricoles », précise
Jean-Yves. Depuis cette année-la, la
famille Aubrée n'a jamais quitté Luc-
sur-Mer. « Un autre ancétre, Pierre,
né en 1716 a Bény-sur-Mer, était
laboureur journalier. |l possédait
un cheval. Il se déplacait de ferme
en ferme. On lui retrouve deux fils
Jean-Jacques et Firmin, cultiva-
teurs », poursuit Jean-Yves. Désire,
I'arriére-grand-pére de Jean-Yves, né
en 1837, était également agriculteur.
Emile, son grand-pére, né en 1892,
I'était aussi. Au fil des années, les gé-
nérations se sont adaptées au profil
économique de leur épogue. « On
dénombrait 72 agriculteurs a Luc-
sur-Mer a cette époque ».

Payé en Louis d’or

Jean-Yves a connu son grand-pére
jusqu'a I'age de 10 ans. « En 1914,
mon grand-pére expédiait a Pa-
ris, des choux de son exploitation.
|l était payé en Louis d’or ». Mobi-
lisé en 1914 pour la Grande Guerre,
Emile a participé a toutes les grandes
batailles. Blessé sévérement a deux
reprises, il rentrera en 1919. « Emile
s’est marié a son retour et a repris
les 50 ares de son exploitation. Il
avait deux vaches laitiéres et culti-
vait choux, choux-fleurs et carottes.
Il est décédé en 1977 ».

Son pére, Jean-Louis, né en 1937,

Jean-Yves Aubrée au milieu de ses cultures.

lui succéda et exploitait, quant a
lui, 12 ha. « Nous étions une qua-
rantaine d’agriculteurs a Luc a
I'époque », explique Jean-Louis, du
haut de ses 78 ans, toujours bon
pied bon ceil.

« |l vient toujours renifler mes
terres et voir comment je travaille,
poursuit Jean-Yves, qui exploite
50 ha. Je suis producteur de lé-
gumes de plein champ (pommes
de terre primeurs, carottes, poireaux,
choux, salades) et également cé-
réalier (blé). Nous ne sommes plus
que deux agriculteurs sur Luc » Ka-

tia et Jean-Yves ont quatre enfants
(trois gargons de 20, 19 et 17 ans, et
une fille de 15 ans). « lis font tous
les quatre des études, mais aucun
n’envisage de reprendre le flam-
beau familial ». La tradition d'étre
agriculteur de pére en fils s'arrétera-
t-elle aprés Jean-Yves ?

En raison de la conjoncture et dési-
reux de répondre a une demande de
plus en plus forte, Jean-Yves et son
épouse Katia, innovent et élargissent
leur activité. « Nous ouvrons un ma-
gasin de vente a la ferme. Nous pro-
posons une large

et légumes (culture raisonneée) »

Mercredi 9 septembre, Katii
Jean-Yves Aubrée, ferme des
geas, 3, route de Cresserons a
sur-Mer (face au magasin Point:
de Douvres-la-Délivrande). Merc
et vendredi, de 8 h30a 12 h @
15 h 30 & 18 h 30 ; samedi, de
a12hetde 15h30a 18 h.Co
07 83 91 62 33.

La vie des entreprises de 'Oues
sur ouestfrance-entreprises.fr

d its
ek flBuest-France, 8 septembre 2015



L'imbrication de deux bassins légumiers
et d’un couronne maraicheére

* La modélisation des volumes de légumes
produits donne pour 2010 :

- 3137 t. de carottes
- 3490 t. d'oignons
- 3 802t. de salades

- 1341 t. de céleris rave

* On sait par ailleurs que la Plaine de Caen a
fourni 8 500 t. de légumes pour la marque
Jardins de Normandie en 2015 :

- 4000 t. de carottes
- 3000 t. doignons
- 1000 t. de salades

- 500 t. de céleris rave

On peut donc réévaluer le taux de couverture
théorique de la consommation en légumes frais a
50% !

niers a pied d’ceuvre

De nombreux salsonnlers sont employés a la récolte des fruits. Comme a Bellengreville

.iA\oi}\AC

(Calvados), ou des Polonais cotoient, dans les serres de fraises, la main-d’ceuvre locale.

Reportage

« Ca fait douze ans que je récolte

les fraises et les tomates. J’ai suc-
cédé a ma meére. » Depuis six heures
du matin, Alexandra remplit et pése
les barquettes de fraises de 250
grammes. Pas facile. Dans la serre,
a l'approche du déjeuner, la tempé-
rature dépasse les 30 °C. « La jour-
née se termine a 14 h 30 », précise
la jeune femme de 31 ans.

De février & décembre, elle travaille
a la Fraiserie Hardy de Bellengre-
ville, pres de Caen (Calvados). Un
job payé au Smic avec des primes
de rendement. Les patrons, Pascal
Hardy et ses fils, David et Alexandre,
empl nt 25 saisonniers. Chaque
Jour _d§n| ete, ces derniers cueillent

5«; e de fraises et 100 kg de
tomates dans les trois hectares de
« tunnel » La production est desti-
née aux marchés locaux, aux super-
marchés et aux boulangeries. « 55
a 60 % du codt de la fraise vien-
nent de la main-d’ceuvre », rappelle
Alexandre. Gare aux erreurs de recru-
tement. « Le boulot est physique. »

Des retraités aussi

La plupart des saisonniers sont
des habitués. Des « locaux », comme
Alexandra et sa voisine de rang,
QOdile, 51 ans et 18 ans de travail dans
la fraiseraie : « Je travaille de février
a fin septembre et aprés je rejoins
I'usine agroalimentaire Blini. » [l y a
aussi la filiere polonaise. Une quin-
zaine de saisonniers cette année, de
25 a 55 ans. Parmi eux, Justyna et
son compagnon, Lukas. « On gagne

Alexandra et Odile sont employées & la cueillette des fraises a Bellengreville (Calvados).

deux fois plus d’argent ici qu’en Po-
logne », explique la jeune femme.
Avec des compatriotes, ils sont logés
sur I'exploitation dans des bunga-
lows équipés. « Pas d’absentéisme
avec eux », apprécie Alexandre Har-
dy, époux d’'une Polonaise.

Certains iront a la cueillette des
pommes sitdt la campagne des
fraises et des tomates terminée. Dans
la périphérie caennaise, le verger de

55 ha « la Créte de Fontenay » recrute
tous les ans 70 saisonniers pour ré-
colter 2 500 tonnes de pommes et
de poires.

Il'y aura un peu moins de Polonais
cette année. « C’est plus compliqué
désormais avec les travailleurs dé-
tachés... », avoue Jackie Lemaire,
le directeur. Des travailleurs locaux
constitueront I'essentiel de la main-
d'ceuvre, dont une dizaine d’étu-

diants mais aussi des retraités.

En France, I'emploi saisonnier re-
présente 70 % des salariés agri-
coles, soit plus de 800 000 contrats
de travail. Pas de pénurie de main-
d’ceuvre, selon Bruno Dupont, prési-
dent de la fédération nationale des
fruits et légumes. « Enormément de
gens recherchent du boulot. »

3 3
Guillaume LE DU.
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Le commerce a Caen : une enquéte en cours sur I'approvisionnement

- Un peu plus de 400 commerces
| alimentaires de détail dans
o N I'agglomération et en premiere

@ - @ | couronne (dont 6 hypermarchés et

Un inventaire conduit au mois de février par les étudiants de 3™ année de Géographie de Caen
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Le commerce a Caen : une enquéte en cours sur I'approvisionnement

Le commerce de gros alimentaire dans I'lagglomération de Caen en 2018

Carrefour Supply
Chain

V;ugeois
Caen

¥ Cap Océan

» Sica de ’Odon (producteur-expéditeur)

o Yvan Decaen {producteur-expéditeur)

s Defiviande (MaxiViande)

& Metro
«Promocash
ProFish;
JDIWPA:Declosmesnil
* Foissier
MGAC
= ,SOCABOC
# Lebailly
_Lequertler
Transgourmets

Barfleur Marée -

Maitres laitiers
Distribution

- Disgroup MGAC
Pomona 'y |ogistic e (2018)

._,.;.,’ Saint-Louis Sucre

.Prodelis

Une enquéte par
guestionnaire  pour
connaitre la place des
fournisseurs  locaux
dans les systemes
d’approvisionnement
des commerces
caennais

+ un stage est prévu
d’avril a septembre sur
la question de
I'approvisionnement des
commerces (basé sur
une comparaison entre
Nantes et Caen)
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Du marché de gros
au Min de Nantes

Le marché de gros animait le quartier du Champ-de-Mars
avant de s'implanter sur I'lle de Nantes ou il y devient I'un
des plus importants en France. Récit.

Lo Wi, en 1969, sinetall sur (e o8 Nartes.

903. Le marché aux légumes

de la place de la Duchesse-

Anne est trunsférd avenue

Carnol au Champ-de-Mars

dans un bitiment en bois o

s cbtoicnt maraichers. négociants et
particulicrs, |1 devient un lieu de com-
merce trés actif. « /i est remplacé, en
1938, par le palais du Champ-de-Mars
qui, sous sa structure en biton, abrite
le marché de gros auz ligumes et aux
Fruits aini que o poissonnerie muni-
cipnie dond Cancien bitiment est détruit

AMBIANCE FAMILIALE

Le « ventre » de Nantes se trouve donc
au ceeur de la ville prés des usines
Lefevre-Utile, entre un brus de Loire
. Les maraichers
yveadre leur

production.
Tiservé s e
de-Mars qui est alors l'unc des plus
prundos salles de France, Les ven-
deurs de légumes occasionnels sont
installés a lextérieur de ledifice. Lex
grossistes, pour dévelapper leur scti-

en 1940, suite aux des
braz nord de la Loire », relate Ihisto-
rien André Péron dans Le dictionnaire
de Nundes (Presscs universitaires de
Reaacs).

vité, des dunsle
quartier, certuins encore visibles
anjourd’hui : « La salle de sport du
squash nantois rue Fowré abritait un
entrepit de fruits socs, et le restaurant

Déménagement des marchés de gros a Nantes, Lyon, Nice et Caen...
Une mobilité historique

Baron-Lefevre rue de Rieux, ext un
ancien entrepit dingrumes consirui en
1936 », explique le journaliste Philippe
Corbou, co-auteur avee ke photographe
Jean-Mare Mouchet d'un ouvrage sur
Thistoire du Min de Nantes 4 paraitre
courant 2015 {anx éditions d'Orhes-
tier). Quelle ambiance régne alors ?
« Clest #riw familial, avec une vie de
faubours autour dex cafés de Marché
etdu Progres. Cest
deuse”, wne broues
bois poucant faire I < dle long et
capable de iransporter jusqu une

ost tonne de marchandises. » Les ousriers
- cmployés par les gros

grossistes ct les
maraichers livrent avec leurs « bala-
deuses » les commergants, épiciers
et restauratenrs du quartier el du
centre de Nantes.

SECONDE PLAGE

APRES RUNGIS

Aprés guerre, la nécessité de réorga-
niser la distribution des denrées ali-
mentaives est entérinée parla création

0 1953 des Murchés d'

 Fondéa en 1637 Tents

(Min). Les objectifs de cette mosure ?
Concentrer Foffre et 1a demande pour
favoriser la concurrence ef la baisse
des prix ct moderniser lachalandage
des produits. Le marché de gros de
Nantes - égal i h

de primeurs Aot sintalle
0 Champ de-Mavs on 193,

les - baladouses », devient une plate-

TRANSFERT A REZE

Aujourd'hui le Min de Nantes, qui
compte une centaine dentreprises et
1100 emplois sur son site, réalize un

gare - acquicrt. lo statut de Min en
aofit 1965,
Fn mars 1969,

forme e qui profite
auasi bien & des acteurs individuels

ires de 470 ME. Une nou-
velle page de son histoire Sappréte &
9

le Champ-de-Mars ct s'implante sur
File de Nantes sur une surface de
16 hectures. Un choix qui ne doit rien
au hasard : le Min nantais doit étre
acecssible, notamment pour les semi-
remorques. 11 se trouve ainsi & la
connexion dlinfrastructures logis-
tiques, routiére, ferroviaire et por-
tuaire, sur Pun des grands axes nord-
sud de lu ville, prés de la gare de
Nantes-Etat et i proximité du quai
Wilson o débarquent fruits et legumes
dloutre-mer et uiz estimplanté un vaste
hangar & primeurs. Un nouveau
modele économiyue émerge ; le Min,
o les chariots élévateurs ont remplacé

teurs) qu'a d pris
(mareyage, conditionnement de fraits,
mirisserie).

Depuis 1975, par son chillre duffaires
et le volume de marchandises traité,
le Min de Nantes occupe la seconde
pluce aprés Rungis. Pour demenrer le
premier marché régional de France,
Nantes #adapte et évoluc : e 1985, i1
sétend sur 4 hectares supplémentaires
alloués pur T Ville. Fn 1989, un mar-
ché aux fleurs — Océane Fleurs - est
erét, puis une importante marisseric
de bananes en 1992, Ses batiments

restaura- &

puisquil va étre transféré
en 2018 sur le parc d'activités Ocdune
Nord & Rez, en hordure du périphé-
rigue et prés des 7anes de productiun
maraiehire, dan le cadre de Lurbuni-

sation de lile de Nantes et de Parrivie
du futur CHU. Une nouvelle fois, le
march de gros nantais va se réinven-
ter et bovster Ia filitre agroalimen-
taire, implantée dans le pays nantais
depuis plus de cing sikcles.

Loic Abed-Denosle

passcat dune surface de six a dix S

heetares. Comme une ville, il est en
mutation.

w
-

NantosPassion — N’ 268 — OCTORRE 2014

Caen : le marché de gros p

A Iimage de la minoterie, c’est I'un
des vieux symboles de la presqu’ile
de Caen.

Une centrale d’achat du frais spé-
cialisée dans les fruits et légumes, pe-
sant 28 millions d’euros de chiffre

' d’affaires et 28 000 tonnes de mar-

chandises par an. .

Gérées par sept grossistes action-
naires depuis 2014 (SARL MGAC),
les halles caennaises regroupent, en
outre, cing maraichers et une struc-
ture d'emballage.

Afin de « s’agrandir, se moderniser

CAEN :

pourrait féménager a Soliers
9‘le/t‘g(-z\éwersi‘ﬁer », selon Jean-Yves Le-

roy et Pascal Allain, deux des diri-
geants, le marché de gros est « ap-
pelé a déménager ».

« C'est la feuille de route fixée pour
2018 », précise le duo, qui laisse au vi-
ce-président de Caen-la-Mer et maire
de Soliers, Philippe Jouin, le soin de
dévoiler la potentielle destination : « A
I’entrée de laZAC Eole 2. »

Précision de taille des deux parties :
« Rien n’est encore signé. » Certes,
mais le projet semble déja bien mar.

Avant-guerre a 'emplacement de l'actuel boulevard du Maréchal Malherbe

NANTES :

1903 : de la Place de la Duchesse Anne au Champ de Mars
1969 : du Champ de Mars a I'lle de Nantes

2018 : transfert au parc d’activités Océane, au nord de Rezé
Source : Nantes Passion, octobre 2014

Pendant la guerre : transfert pendant 2 ans au lycée Malherbe, a 'emplacement de
I'actuelle mairie de Caen : du Champ de Mars a I'lle de Nantes ;

Puis Quai de la Londe

1967 : rue de Cardiff, sur la Presqu’lle de Caen

2018 : transfert a Soliers, au sud de I'agglomération caennaise

Source : MGAC, 2017



Déménagement des marchés de gros a Nantes, Lyon, Nice et Caen...
Une mobilité historique

CAEN :
Avant-guerre a I'emplacement de l'actuel boulevard du Maréchal Malherbe
Pendant la guerre : transfert pendant 2 ans au lycée Malherbe, a I'emplacement de

I'actuelle mairie de Caen : du Champ de Mars a I'lle de Nantes ;
Puis Quai de la Londe

1967 : rue de Cardiff, sur la Presqu’lle de Caen

2018 : transfert a Soliers, au sud de I'agglomération caennaise
Source : MGAC, 2017




Relocalisation du commerce de gros a Caen : « la ruée vers l'est »

- Délocalisation du marché de R S

gros de Caen pour mieux capter AR T owhtend

la clientele du nord-est de la

région, tentée d’aller vers Rouen.

Actuellement, le marché de gros

couvre bien l'ouest du Calvados, 7 D0 (aade (MaxiYiande)
la Manche (excepté le Sud- iy
Manche) et I'Orne.

- |mp|antat|0n de Dlsgroup é \ — +Promocash

. Carrefour Supply JDIVPA:Declosmesnil
ObjECt’/fS SUd Chain ~g * Foissier
« conquérir du nouveaux ~
marchés dans 'Orne et I'Est de K A T

Ia NOrmandIe » - anciens "N
Ouest-France, 9 février 2017 S8

"g"'e"s. SOCABOC
. attorrsé ‘Lebailly

«
o

-

- . -
e . -
=
T vers autres abattoirs
. régionaux
Lequertier
-

- Délocalisation de la plateforme 5
Logidis S

-

- Glissement de la localisation
des nocuds fluviaux-ferroviaires
vers les nceuds routiers Maitres laitiers

Distribution
- Disgroup
o Sica de I'Odon (producteur-expéditeur) Pomona IU Logistic

. Prodelis



Le commerce de gros a Caen : entre fonction régionale et nationale

Les relations commerciales publicisées par un grossiste alimentaire
L’exemple de I'entreprise Foissier (Colombelles)

0 25 km
— NB : Un client GMS est localisé & Colombelles, la méme commune que le grossiste.

Source : Page FaceBook de I'entreprise Foissier, de février 2017 & février 2018
Auteurs : Guillemin P et Marie M., UMR ESO. 2018

Nombre de clients :

1

2
3
7

Type declients:

Grandes et Moyennes Surfaces

Restaurants et Hotels-Restaurants

LUentreprise Lequertier a Mondeville (EDB Marée) :
grossiste d’'importance régionale et nationale

w? ‘ NORMANDIE

+ EDB Marée
+ Vincent Pichon (Vergers du Vol de Sée)

Un partenarist avec une cinquantaine de petits batesux ot le 1ouci do préserver les ressources martimes
EDB MAREE
R & @ ala Bh 12 afe ATIEY / IR V4
LES PETITS BATEAUX
4 A _ 4 [N L A4/ £ &

FONT LES GRANDES MAREES

ntreprise famille de 40 satariés i |« Le partenarial signé avec le groupe
basée a Mondeville, dans le Cal- = g Casino nous permet de valoriser la péche
vados, EDB Marée a €& fondée o~ locale et de faire travailler la flottille
J cn 1968 par Marcel Lequertier, 2 toute l'année, précise Didier Lequertier.

proximité de Port-cn-Bessin, pre-
mier port de péche artisanale du
département réputé pour ses coquilles
SaintJacques. « Nous ramassons toute la
péche locale entre  Port-en-Bessin et
Fécamp et travaillons en partenarial avec
une cinquantaine de petits bateaux de
moins de 16 métres dans le souci de la
préservation des ressources s, explique
Didier Lequertier, directeur général d'EDB
Marée. L'hiver, les achats s¢ portent essen-
ticllement sur la coquille SantJacques ;
I'éé, sur la sole et le maquercau.

Avec nous, le Groupe accéde a des pro-
duils compliqués & trouver el se procure
des opportunilés pour faive des mises en
avant dans ses magasins, nolamment
sous la margue Casino Délices. »

Aujourd’hui, 90 % de la production d'FDB
Marée sont destinés au marché du frais et
10 %2 celui du congelé. Quant 2 la produc-
tion de Saint-Jacques, efle représente 2 000
tonnes anuelles, soit 1 000 tonnes en (rs
et 1 000 tonnes en surgelé. Fin 2011, EDB
Marée a offert un nouveau débouché a la

Didior Lequortier, directeur géndral coquille SaintJacques en créant la pre-
Cest en 2011, lors d'une réunion sur la mi¢re unité de production sur la région.
filiere péche I'entreprise normande a Latelier assure le décorticage mains et la
suivi le sillage de Casino. Blle n'éait alors pas encore ¢ Un i i structurant pour fa filiere, avec
dans la grande distribution, mais cetie rencontre a ¢1é décisive. a la c1é 60 emplois créés par le mareyeur.

DB Maréo . 14120 Mondevillo “

Source : Brochure fournisseur du groupe Casino



Les circuits d’approvisionnement de la restauration collective a Caen

\

Flux alimentaires mobilisés par la restauration
collective de 8 établissements de l'aire urbaine de Caen

Unités de
production

Etc

Légende

Type de fournisseur

Producteur Unités de

Transformateur consommation
@® Grossiste

—— Flux alimentaire a destination de I'aire urbaine

Circuit Circuit Circuit
Ai baine de C
lfre. urbaine-de Laen Michel Les Haie
(] Régions Trégore Cormorans Vigné

Restauration scolaire de la ville de Caen

) Production
Transformation
‘ Fournisseur type grossiste
Cuisine centrale

. Cuisine de site

) Restaurant

Source : données de terrain, 2017
Réalisation : M. Esnault, février 2018



Quelle part de la restauration collective dans les repas de l'aire urbaine ?

Potentiel de relocalisation de la production nécessaire pour la restauration
collective de I'aire urbaine de Caen

Légende

Parcelles agricoles

I détenues par des agriculteurs de plus de 50 ans
[ détenues par des agriculteurs de moins de 50 ans
—— Routes principales

D Limites de 'aire urbaine

?

Source : RPG 2012
Réalisation : M. Esnault, février 2018

Type Nombre de repas annuels

Enseignement 10 000 000
Santé/Social 10 000 000
Travail 4 000 000
Total 24 000 000

13 400 ha détenus par les agriculteurs de plus de 50 ans

13 700 ha nécessaires pour la restauration collective

(convertisseur TdL)

Objectif 20 % bio = 12 M€
30 M€ pour l'alimentation
sous signe de qualité
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L'articulation VR1 (flux alimentaires) - VR2 (gouvernance)

06 février 2018 3 01h00 | Par J. Pertriaux partager : [ B2

R * Du foncier pour la restauration collective ?

Trente ans de combat réduits dans une * Le cas de la derniére exploitation maraichére de Caen
convention de trois ans comme analyseur de l'inertie dans la mise en ceuvre d’'une

politique agrialimentaire locale
Marinette Desseroit est maraichére a Caen. Elle est la derniére a travailler sous un

statut agricole dans la ville. Sur 5 ha, 4 appartiennent au Département. Le bail rural * Un discours axé sur la fonction nourriciére des cultures
arrive a terme en novembre. Le Calvados propose une convention de trois ans. céréalieres pour la préservation du foncier face a

_ | I"'urbanisation de la plaine de Caen, avec I'exemple de la
ey ERImpmer SRR future prison. Or, seulement 1% de la collecte de la Coop

de Creully est destiné a la meunerie locale par exemple,
soit environ 2 000 tonnes.

« « Environ 18 ha de bonnes terres, de limons profonds, sont
promis au béton », s’insurge Henri Le Maitre, élu de la
Chambre d’agriculture du Calvados. « Ca correspond a 1 030
baguettes de pain en moins tous les jours », avance Nicolas
Declomesnil, président des Jeunes Agriculteurs du Calvados. »

* Vers un SCoT qui prend en compte la fonction alimentaire
du foncier ?

Marinette Desseroit ne compte plus les heures passées pour garder son outil de travail. A 80 ans, elle ne |ache rien. DR-@ JP



Agriculture

L'articulation VR1 (flux alimentaires) - VR2 (gouvernance)

La pomme de terre normande séduit Carrefour

Propriétaire de la ferme du Val d’Odon, prés de Caen, Christian Duchemin fournit
10 % des pommes de terre de toute la « filiere qualité » de Carrefour.

L’histoire

« J’ai démarré en 1984 sur trois hec-
tares. Avec ma femme, Catherine,
on arrachait les pommes de terre a
la main. » Trente-deux ans plus tard,
Christian Duchemin exploite 650 ha
‘de terres agricoles et commercialise
15 000 tonnes de pommes de terre
par an. L'entreprise familiale (les trois
fils s’apprétent a reprendre le flam-
beau) réalise aujourd’hui 15 millions
de chiffre d’affaires et emploie 55 sa-
lariés « permanents ».

Un lotissement
au milieu du champ...

« Notre développement n’aurait pas
été possible sans Carrefour », avoue
Christian Duchemin. L'ancien tour-
neur fraiseur, petit-fils d’agriculteur,
réalise 70 % de son chiffre d'affaires
avec le géant de la distribution. La
ferme du Val d’Odon approvisionne
leurs plateformes logistiques. « Nous
fournissons 10 % des pommes de
terre de la filiere qualité Carrefour. »

Les pommes de terre, cultivées
dans le Calvados et dans I'Eure,
sont aussi vendues a Systeme U
ainsi qu’aux magasins normands

Ouest-France, 6 janvier 2017

N\ A
Christian Duchemin en commercialise
15 000 tonnes par an.

des autres distributeurs. Le secret ?
« Nous maitrisons toute la chaine
de production », insiste Christian.
La ferme produit, conditionne et ex-
pédie, grace a ses neuf camions et
ses sept chauffeurs, des pommes de
terre « haut de gamme », sans traces
de résidus. « C’est I'agriculture des
grands-parents mais a grande
échelle... »

La méthode ? Ne planter des
pommes de terre sur une méme par-
celle, que tous les huit & dix ans. Ces
rotations extrémement longues ré-
duisent les maladies et I'utilisation de

Ouest-France

produits de traitement. Agronome,
Christian Duchemin est aussi éle-
veur. La ferme abrite un troupeau de
80 vaches allaitantes. Les taurillons
sont engraissés avec des écarts de
tri (pomme de terre difforme, verte
ou mal calibrée) et de la luzerne. En
échange, les 400 animaux donnent
du fumier qui enrichit la terre et rem-
place les engrais chimiques. Résul-
tat : « La production a été augmen-
tée de 20 %. » Une production com-
pliquée car « sur 500 ha, I'’équivalent
de 100 ha est écarté au tri ».

La ferme fait aussi du négoce de
pommes de terre bio ou primeur. Et
sous sa marque vend des « micro-
ondables ». Environ 5 % des volumes
de pommes de terre, mais « 10 % du
chiffre d’affaires ».

Une réussite qui ne va pas sans dif-
ficultés. La ferme est située dans I'ag-
glomération caennaise. La construc-
tion d’un lotissement de trente-six
maisons, sur cing ha, au milieu d’une
parcelle de 20 ha cultivés a été auto-
risée. « Déménager I'entreprise col-
terait cinq millions d’euros », s'in-
quiete Christian Duchemin.

Guillaume LE DU.

* Du foncier pour la restauration collective ?

* Le cas de la derniére exploitation maraichére de Caen
comme analyseur de l'inertie dans la mise en ceuvre d’une
politique agrialimentaire locale

* Un discours axé sur la fonction nourriciére des cultures
céréalieres pour la préservation du foncier face a
I"'urbanisation de la plaine de Caen, avec I'exemple de la
future prison. Or, seulement 1% de la collecte de la Coop
de Creully est destiné a la meunerie locale par exemple,
soit environ 2 000 tonnes.

« « Environ 18 ha de bonnes terres, de limons profonds, sont
promis au béton », s’insurge Henri Le Maitre, élu de la
Chambre d’agriculture du Calvados. « Ca correspond a 1 030
baguettes de pain en moins tous les jours », avance Nicolas
Declomesnil, président des Jeunes Agriculteurs du Calvados. »

* Vers un SCoT qui prend en compte la fonction alimentaire
du foncier ?



Frise chronologique de la mise en place de la gouvernance alimentaire caennaise

ﬂ Lois Grenelle PNA Loi LAAAF

Agroécologie pour la France

Loi biodiversité Etats généraux de I'alimentation

PIDIL, (2009-2012) programme
installation et développement
de I'agriculture locale

Signature de la charte Lancement de FRUGAL

des espacesruraux et Recherche-action

périurbains Caen la Formes urbaines et

mer et Chambre Echec du PIDIL faute gouvernance
d'agriculture 14 de foncier disponible alimentaire
2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014

7 ™ ) . ™
Réponsea FaApP Réponsea AAPR
Projet alimentaire Projetalimentaire
territorial {(PNA) territorial (DRAAF 14)
2
Réponse négative Réponse positive
~
Premiére rencontre des i el
présidents du pdle SIETE LR
. . convention de stratégie
métropolitain et de la ) B
chambre d"agriculture 14 partagée sur l'agriculture
PM-CNM et Ch.Agri.14
2015 2016 2017

Adhésion de Fagglomération Caen lo mer+ chambre d'agricufture 14 & Terres en villes

Adhésion du péle métropolitain CNM + chambre d’agriculture 14 & Terres en villes

Etude ADEAR14
sur I'agriculture

Engquéte sur les circuits courts agricoles
avec la chambre d'agriculture 14

Réflexions partagées sur un PLA pour Caen la mer

périurbaine

Recherche-action PSDR4 : ' Aucame et la chambre d"agriculture du Calvados comme référents-acteurs

Etude de I'Aucame (CREN): le potentiel de

développement de agriculture périurbaine (SCOT)

pour FRUGAL avec I'université de Caen entre 2015 et 2020

Les chambres d"agriculture ont crééle réseau

« Bienvenue a la ferme » dés 1998 ainsi que des
outils d"appui aux filieres de diversification et
aux circuits courts. Demandes accrues ces
dernigres années...
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Introduction

1. La production agricole locale de I'aire urbaine de Caen

Questions

2. Les fonctions alimentaires dans I'agglomération caennaise

Questions

3. Systeme d’acteurs autour de I'alimentation a Caen

Questions



