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Introduction

Groupe local Caen, 06 décembre 2016

Rappel des éléments du premier groupe local

Une affluence importance (41 participants) appartenant 
au monde institutionnel, au monde économique et à la 
société civile

+ une synthèse disponible sur le site du projet FRUGAL et 
de l’Aucame



Introduction

Fruits et 

légumes

Produits 

laitiers 
Viandes

Produits à base 

de céréales 

Consommation en  volume (en t./an) 37 033 16 681 18 832 31 542

dont consommation au domicile 32 031 16 058 16 944 27 151

dont restauration collective 5 002 623 1 888 4 391

Consommation en valeur (en K€/an) 97 379 99 946 172 063 130 328

dont consommation au domicile 84 226 96 210 154 812 112 185

dont restauration collective 13 153 3 736 17 251 18 143

Rappel des éléments du premier groupe local

Un travail d’estimation de la consommation locale (en volume et en valeur) :

- l’aire urbaine constitue l’échelle de référence aux travaux de recherche

- 4 familles de produits « bruts » (hors conserves et plats préparés)

- la prise en compte de la composition sociale de l’aire urbaine



Rappel des éléments du premier groupe local

Introduction

M. Marie et D. Lemarquand, UMR ESO, PSDR FRUGAL, 2017
Sources : Google Image 2013, IGN 2013

Surfaces de production potagère de l’agglomération de Caen en 2013

Un travail exploratoire mené à Rennes, Caen et Alençon :

- Inventaire systématique des potagers privés, jardins 
collectifs et surfaces de production professionnelle à partir 
d’images 2013 et 2015 (+ 1963 pour Caen)

- Une enquête en deux temps suivant la méthode des 
carnets de récolte afin de produire des références sur les 
rendements des potagers (phase 1 : 15 jardiniers enquêtés 
; phase 2 : 45 jardiniers) à Caen et Alençon

Premiers éléments : 

- Une approches non-exhaustive (il y a des potagers que l’on 
ne voit pas) et finalement assez « normative » (formes non 
conventionnelles)

- Le caractère saisonnier de la production 

- Une production surtout concentrée sur quelques légumes : 
tomates, salades, courgettes, haricots… 

La contribution importante (mais différenciée suivant les 
villes) de la production domestique de légumes au sein du 
système alimentaire (environ 10 % pour Caen, 5 % à Rennes 
et plus de 20 % à Alençon). 
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Évaluer la valeur de la production 
agricole locale selon les modes de 

production et de commercialisation 

• (N = 1 826 EA)

• A : 1 584 exploitations, soit 86% de 
l'ensemble. Taille moyenne de la SAU, 72 
hectares (ha). 23% des exploitations sont 
spécialisés en céréaliculture et 
oléoprotéagineux, 24% en autres grandes 
cultures, 11% en bovins viande et autres 
herbivores et 10% en bovins lait, ou 
polyculture-polyélevage.

• C : 130 exploitations, soit 7,1% de 
l'ensemble. Taille moyenne de la SAU, 98 
ha. 31% des exploitations sont spécialisés 
en polyculture-polyélevage ou en 
céréaliculture et culture de plantes 
oléagineuses et protéagineuses.

• E : 67 exploitations, soit 3,6% de 
l'ensemble. Taille moyenne de la SAU, 22 
ha. 25% des exploitations sont spécialisés 
en céréaliculture et culture de plantes 
oléagineuses et protéagineuses, 13% en 
maraîchage, 12% en polyculture-
polyélevage et 10% en ovins/caprins.



La plaine de Caen : du conventionnel exporté 
au bio pour le fourrage régional et les transformations locales ?

Lors d’une réunion du PAT, un
céréalier évoquait de possibles
diversifications en légumes…
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Espèces de légume Surface (en ha) Espèces de légumes Surface (ha)

Salades 158,44 Concombre 1,83

Oignon 95,19 Tomate plein air 1,32

Choux 88,58 Échalote 1,2

Carotte 72,45 Artichaut 1

Céleri rave 40,29 Aubergine 0,87

Poireau 17,15 Céleri branche 0,8

Fraise 15,87 Haricot sec 0,76

Autres légumes 11,93 Poivrons 0,72

Brocoli 8,1 Fève 0,66

Haricot vert 7,39 Melon 0,59

Betterave rouge 7,15 Bette et carde 0,46

Épinard 5,28 Tomate sous serre 0,36

Asperge 4,62 Fenouil 0,21

Navet 3,59 Ail 0,2

Petits pois 3,03 Radis noirs ou raiforts cultivés 0,18

Radis 2,94 Flageolet 0,16

Courgette 2,92 Pastèque 0,1

Autres 2,85 Plants 0,09

Potiron et courges 2,84 Salsifis 0,03

Source : RA 2010, Agreste/CASD - Auteur : Guillemin P., UMR ESO, 2018
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L’imbrication de deux bassins légumiers 
et d’un couronne maraîchère

• La modélisation des volumes de légumes 
produits donne pour 2010 :

- 3 137 t. de carottes

- 3 490 t. d’oignons

- 3 802 t. de salades

- 1 341 t. de céleris rave

• On sait par ailleurs que la Plaine de Caen a 
fourni 8 500 t. de légumes pour la marque 
Jardins de Normandie en 2015 :

- 4 000 t. de carottes

- 3 000 t. d’oignons

- 1 000 t. de salades

- 500 t. de céleris rave 

On peut donc réévaluer le taux de couverture 
théorique de la consommation en légumes frais à 
50% !

Aires urbaines 
Légumes consommés (en 

t./an)
Production théorique de 

légumes (en t./an)
Taux de couverture 

théorique (en %)

AU Lyon 89 038 66 790 75

AU Nantes 36 225 169 922 469

AU Rennes 27 625 16 891 61

AU Grenoble 27 581 11 877 43

AU Angers 16 193 14 058 87

AU Caen 16 112 16 776 104

AU Poitiers 10 216 14 731 144

AU Lorient 8 974 25 867 288

AU La Rochelle 8 626 4 949 57

AU Roanne 4 434 693 16

AU Alençon 2 740 279 10

Sources : Guennoc, 2016 et RA 2010, Agreste/CASD - Réalisation : Guillemin P., UMR ESO, 2017
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Ouest-France, 8 septembre 2015
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Le commerce à Caen : une enquête en cours sur l’approvisionnement

- Un peu plus de 400 commerces 
alimentaires de détail dans 
l’agglomération et en première 
couronne (dont 6 hypermarchés et 
25 supermarchés)

- Presque 600 points de 
restauration commerciale (425 en 
restauration traditionnelle et 154 
en restauration rapide)

Un inventaire conduit au mois de février par les étudiants de 3ème année de Géographie de Caen



Le commerce à Caen : une enquête en cours sur l’approvisionnement

Une enquête par
questionnaire pour
connaître la place des
fournisseurs locaux
dans les systèmes
d’approvisionnement
des commerces
caennais

Le commerce de gros alimentaire dans l’agglomération de Caen en 2018

+ un stage est prévu
d’avril à septembre sur
la question de
l’approvisionnement des
commerces (basé sur
une comparaison entre
Nantes et Caen)



Déménagement des marchés de gros à Nantes, Lyon, Nice et Caen…
Une mobilité historique

NANTES :
1903 : de la Place de la Duchesse Anne au Champ de Mars
1969 : du Champ de Mars à l’Ile de Nantes
2018 : transfert au parc d’activités Océane, au nord de Rezé
Source : Nantes Passion, octobre 2014

CAEN :
Avant-guerre à l’emplacement de l’actuel boulevard du Maréchal Malherbe
Pendant la guerre : transfert pendant 2 ans au lycée Malherbe, à l’emplacement de 
l’actuelle mairie de Caen : du Champ de Mars à l’Ile de Nantes ;
Puis Quai de la Londe
1967 : rue de Cardiff, sur la Presqu’Ile de Caen
2018 : transfert à Soliers, au sud de l’agglomération caennaise
Source : MGAC, 2017
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- Délocalisation du marché de 
gros de Caen pour mieux capter 
la clientèle du nord-est de la 
région, tentée d’aller vers Rouen. 
Actuellement, le marché de gros 
couvre bien l’ouest du Calvados, 
la Manche (excepté le Sud-
Manche) et l’Orne.

- Implantation de Disgroup à 
Object’Ifs Sud
« conquérir du nouveaux 
marchés dans l’Orne et l’Est de 
la Normandie »
Ouest-France, 9 février 2017

- Délocalisation de la plateforme 
Logidis

- Glissement de la localisation 
des nœuds fluviaux-ferroviaires 
vers les nœuds routiers

Relocalisation du commerce de gros à Caen : « la ruée vers l’est » 



Le commerce de gros à Caen : entre fonction régionale et nationale

Source : Brochure fournisseur du groupe Casino

L’entreprise Lequertier à Mondeville (EDB Marée) : 
grossiste d’importance régionale et nationale



Les circuits d’approvisionnement de la restauration collective à Caen



Quelle part de la restauration collective dans les repas de l’aire urbaine ?

Type Nombre de repas annuels

Enseignement 10 000 000

Santé/Social 10 000 000

Travail 4 000 000

Total 24 000 000

Objectif 20 % bio = 12 M€
30 M€ pour l’alimentation 

sous signe de qualité 

13 400 ha détenus par les agriculteurs de plus de 50 ans

13 700 ha nécessaires pour la restauration collective 

(convertisseur TdL)
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L’articulation VR1 (flux alimentaires) - VR2 (gouvernance)

• Du foncier pour la restauration collective ?

• Le cas de la dernière exploitation maraîchère de Caen 
comme analyseur de l’inertie dans la mise en œuvre d’une 
politique agrialimentaire locale

• Un discours axé sur la fonction nourricière des cultures 
céréalières pour la préservation du foncier face à 
l’urbanisation de la plaine de Caen, avec l’exemple de la 
future prison. Or, seulement 1% de la collecte de la Coop 
de Creully est destiné à la meunerie locale par exemple, 
soit environ 2 000 tonnes.

« « Environ 18 ha de bonnes terres, de limons profonds, sont 
promis au béton », s’insurge Henri Le Maître, élu de la 
Chambre d’agriculture du Calvados. « Ça correspond à 1 030 
baguettes de pain en moins tous les jours », avance Nicolas 
Declomesnil, président des Jeunes Agriculteurs du Calvados. »

• Vers un SCoT qui prend en compte la fonction alimentaire 
du foncier ? 
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• Vers un SCoT qui prend en compte la fonction alimentaire 
du foncier ? 

Ouest-France, 6 janvier 2017
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Réseau des Amap (bas-)Normande

« Bio et local c’est l’idéal »

Projet Alimentaire Territorial (PAT) de Caen-Normandie Métropole
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Initiatives agricole et alimentaire caennaises : 

quelles fonctions à quelles échelles ?
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